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Etvingardsbesog kan vare en glimrende genvej til at lere et lokal-

omrade godt at kende, og det behover ikke nodvendigvis at vaere de storste
spillere pa markedet, der skaenker op i glassene. FRI er taget til naturvin-
smagning og rundvisning pa vindomsuste vinmarker i Nordspanien.
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oreturenopad densmal-

le grusvej langs stejle

skraenter er sadan én,

der godt kan give hgj-

eforskraekkede folk

svedige handflader og begyndende

hjertebanken. Men udsigten til skov-

klaedte bakketoppe, solsvedne marker

og det bla Middelhav er mildest talt

betagende - og med vished om, at der

eret glas vinivente pa toppen af bjer-

get, lykkes det alle i mit selskab at
komme frem.

Vi er taget pa vingérdsbesog i

Arenys de Munt lidt nord for den

catalanske hovedstad Barcelona, og

det forste, Joan Munich fra Celler
Talcomraja vil vise os, er landskabet
og de lange rakke af vinstokke, der
leverer druerne til hans naturvine.

“Det er denne vej,” siger Joan pa
engelsk, for ikke alle i vores flok for-
star spansk og slet ikke catalansk.
Med en klirrende rygsak og en kas-
se vinglas i armene leder han os hen
ad en lille sti. P4 vejen skal vi for-
cere et elhegn, der egentlig ikke ser
ud af meget, men som skal hjalpe
med at holde omradets vildsvin ude.

”"Devilde dyr edelagde hele hosten
12022, sd nu gor vi alt for at beskytte
vores marker;” fortzeller vinavleren.

Vildsvinene er ikke de eneste, der
har skabt store udfordringer for den
lille og relativt nystartede vingard
Talcomraja. Torke og hoje sommer-
temperaturer har ogsa gjort livet
sveert for Joan, sé siden de forste vin-
stokke blev plantet i 2017, har han
kun haft to succesfulde hostsasoner.
Og maske netop derfor er det nemt
at se stoltheden malet over hans an-
sigt, da vi nér op til toppen og plud-
selig kan skue ud over reekkerne af
unge og sunde vinstokke.

Syneter da ogsa bemaerkelsesvaer-
digt. Vinmarken breder sig pa et pla-
teau 300 meter over det funklende hav,
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og fra vores udsigtspunkt kan vi se
kirketarnet i Sant Pol de Mar, havnen
i Arenys de Mar og Barcelonas stor-
bykonturer lzengere nede langs kysten.

Orangevin i sit rette element
Den hoje beliggenhed og nzerheden
til vandet skaber nogle helt seerlige

veaekstbetingelser for vinstokkene,
fortaeller Joan, mens han finder en
proptrakker frem og dbner en flaske
orangevin, som pa catalansk hedder
vi brisat. Helt kort fortalt er orange-
vin lavet pa hvidvinsdruer - i dette
tilfelde sorten xarello — men drue-
skallerne har faetlov til at ligge i mo-

e

sten, hvilket bade pavirker farven og
smagen.

Mens Joan haelder vinen i glassene,
og vi begynder at dufte og smage,
forklarer han om sin forkerlighed
for at skabe en sa taet kontakt mellem
landskabet og draberne i flasken:

"Jeg forseger at gribe s& minimalt
ind som muligt, sa jeg tilswtter ingen
sulfitter og arbejder kun med natur-
lig gzering. Pa den made kommer vi-
nen til at smage mere af sit terroir.”

Pesticider bruger han heller ikke,
og det har de gamle vinbender i om-
radet sveert ved at forsta, siger han
med et grin:

”De kalder marker som mine for
beskidte vinmarker, sa her kan man
virkelig maerke et generationsskifte.”

Atvinen har fet sin karakter af den
salte luft og granitholdige, sure jord
giver mening - i hvert fald da jeg star
der i blaesevejret pa bjergtoppen og
tager en tar, mens sol, klipper og hav
kan anes gennem glasset. Det betyder
selvfolgelig ogsa meget, at en sa pas-
sioneret formidler som Joan stér lige
ved siden af. I sit virke som vinavler

Alternativ vinturisme
near Barcelona

Catalonien byder pa et veeld af vingarde, lige fra sma, familieejede steder
som Celler Talcomraja til de helt store vinhuse som Freixenet og Torres,
og mange af dem arrangerer rundvisninger og vinsmagninger.

Hvis du er interesseret i at bespge sma eller mellemstore garde, har
FRI handplukket et udvalg. Alle er specialiserede i naturvin og ligger
maksimum en time og et kvarters bilkersel fra Barcelonas midte.

Celler 9+

Den danske sommelier Cecilie Weisberg arbejder hos Celler 9+, der ligger
idenlille landsby La Nou de Gaia. Det er hende, der tager besggende med
udivingardens marker for at forsta delokale jord- og vejrforhold. Bagefter
er der mulighed for at smage pa bade hvide, rode, orange og mousserende
vine. Alle er okologiske naturvine, og der serveres lidt lokalt charcuteri til.
www.9mes.cat/

Finca Parera

Ruben Pareras familie har i flere generationer ernret sig som ben-
der, og sammen med sin far Jordi og et lille, dedikeret team driver
han Finca Parera i landsbyen Sant Lloreng d'Hortons. Garden drives
efter biodynamiske principper, og besogende har ikke kun mulighed
for at se og smage pa familiens vin, men ogsé laere om stedets pro-
duktion af olivenolie, honning, kirsebeermarmelade og meget mere.
www.fincaparera.com/

Dasca Vives

Parret Josep Dasca og Alba Vives dyrker ikke bare vin, men ogsa oli-
ven, mandler og hasselnodder pé deres gard ner provinsbyen Valls.
De arrangerer rundvisninger, hvor gardens geester kan komme ud i
vinmarkerne for at fa indblik i deres pkologiske og biodynamiske
dyrkningsprincipper. Efter et besgg i gdrdens vinkelder er der mu-

lighed for at smage pa et udvalg af vine.

www.dascavives.com/

gar han op i at forbinde sig til sin egn
og passe pd sit omrade, og arbejdet
traekker samtidig trade tilbage til ge-
nerationer af bender for ham.

”Man siger, at folk pa egnen ikke
kendte til skoven i &r 1900, for der var
vinmarker overalt. Men ilobet af det
folgende arhundrede blev landskabet
deekket af fyr og eg, indtil der ikke var
meget mere end en hektar med vin-
stokke tilbage i min kommune i ar
2000, fortzeller Joan, mens han peger
ud over den kuperede kyststreekning.

”Engang imellem finder jeg stadig
gamle vinplanter pa bjergskraninger-
ne,” fortsaetter han og forklarer, hvor-
dan man p& den méde kan vere hel-
dig at finde sorter, der ellers var helt
forsvundet.

Vinsmagning i hjemlige rammer
Med et nyt blik pa omréadet og lidt
ore i hovedet af sol og blest begiver
vi os tilbage mod bilerne. Turen gar
nu til Joans vingard, der horer hjem-
me pa det gamle landsted Can Pau
Bernad¢ ved foden af bjerget. I de
hjemlige omgivelser bliver vi taget
godt imod af en nysgerrig sort kat,
mens to asler kun hilser pa afstand,
da vi ikke har mad med til dem.
Joan beretter videre om sine vine
og hele arbejdsprocessen, mens han

viser staltanke, ler-amforaer og trae-
fade frem i det hojloftede rum, der
tidligere fungerede som gardens stald.
Bagefter bliver vi beenket udenfor un-
der et mispeltrzae, hvor vinrankerne
slynger sig mellem grenene, og her
kommer der flere flasker pa bordet.

Vinavleren bliver vist grebet af vo-
res sporgelyst og interesse, sa han fin-
der bide rodvin, hvidvin og rosé frem
sammen med lidt lokalproduceret
gedeost og polse. Og da han herer, at
der er indtil flere iblandt os, der er vil-
demed den krydrede hedvin vermut,
smutter han ind igen for at grave en
familiebrygget flaske frem. Ved synet
afflasken er de mest katteglade neesten
lige ved at klappe, da de ser; at gardens
sorte mis er tegnet pa etiketten.

Indtil videre har produktionen vee-
retlille, og alt, lige fra design af etiket-
ter til salg af de faerdige flasker, har pri-
mgert vaeret varetaget af familie og ven-
ner. Altialt er der altséa lang vej til
Cataloniens mest etablerede vinhuse
med store anlaeg, lange vinkeeldre og
gennemprovede rundvisningskon-
cepter. Hos Celler Talcomraja er der
ikke en nem online bookingformular,
og der star ingen ekspedienter klar i
butikken til at tage imod de besogen-
des ordrer. Til gengzeld har vi staet
ansigt til ansigt med en vinavler, der
er dybt involveret i alle aspekter af
druernes vej fra jord til bord.

Det er saledes ogsa Joan, der vinker
farvel til os og de flasker, vi lige har kbt
af ham, da vores dag i vinmarken er
forbi. Solen er ved at gé ned, ogjeg ved
snart ikke, om det er vinen eller to-
taloplevelsen i Arenys de Munt, der
har haft den berusende effekt.

FRI har besogt
Celler Talcomraja i Arenys de Munt
www.talcomraja.com/



